Artenen -Schonbubhl einst und jetst

Die Kaserei

Wo der Emmentaler Kase seine Geburtsstunde erlebte

In diesem Késekessi, das sich im Kiherhaus des Milchwirt
schafflichen Museums in Kiesen befindet, wurde bereits vor

200 Jahren Kése hergestellt. (Foto: Gabriel Berger)

In zwei altehrwirdigen Gebduden in Kiesen, dem Kiher-
haus und dem Tirmlihaus, entstand 1815 die erste Dorf-
késerei. Heute beherbergen die beiden Hauser das Nati-
onale Milchwirtschafiliche Museum.

Die Geschichte dieser Dorfkaserei hangt untrennbar mit
jener von Rudolf Emanuel Effinger zusammen. Der Berner
Pafrizier hatte mit der Landwirtschaft zundchst wenig am
Hut. Als Oberst im Generalstab schlug er eine militrische
Karriere ein und wurde spater zum Oberamtmann in Ko-
nolfingen gewdahlt. «Bereits sein Vater Niklaus, von dem
er 1803 das Schloss Kiesen bernahm, war ein sehr in-
feressierter Agronom, der neuen Entwicklungen stets offen
gegeniberstand», erzahlt Museumsbetreuer Hans Spring.
Die Neugier des Vaters Uberfrug sich auf Rudolf. Bei ei-
nem Aufenthalt in der Westschweiz lemte er die dort neu
gegrindefen Tal- und Hofkéasereien kennen. Er war von
der Idee so iberzeugt, dass er sie auch fir das Bembief
umsetzen wollte. Da ihm der Kanfon jedoch die Unterstit-
zung verweigerte, nahm Effinger den Bau der ersfen ge-
nossenschafilich gefthrten Dorfkaserei auf dem land des
Schlossguts Kiesen gleich selber an die Hand.

Vor 1815 war der Genuss von Kase vor allem gut situ-
ierten Menschen vorbehalten und wurde nur auf der Alp
oder von Bauem zur Selbstversorgung produziert. Mit der
ersten Dorfkaserei hatte Rudolf Effinger dieses System auf
den Kopf gestellt und eine echte Pioniertat geleistet. Ganz
ohne Widerstand ging die Revolution aber nicht iber die
Bihne: So sahen es etwa efliche Bauersfrauen nicht gem,
dass fortan ein Grossteil der Milch in die Kaserei abwan-
derte. Kritiker bezweifelten zudem, dass sich die neue Pro-
duktionsstatte lange halten wirde.

Der Erfolg gab Effinger jedoch recht. Bald sprangen
weitere Talbauern auf den Zug auf und grindeten eige-
ne Kasereien. Bis ins Jahr 1850 wurden in der Schweiz
bereits rund 180 Dorfkésereien gezahlt — darunter 110
allein im Kanton Bern. Genaue Dokumente Uber die
Menge der damals angelieferten Milch oder des pro-
duzierten Kases fehlen heute zwar, Hans Spring vermu-
fet aber, dass es in der Region vorwiegend Kiesener
und Oppliger Bavern waren, die vom neuen Angebot
Gebrauch machten. «Die Milch wurde mit Ross und
Wagen oder in Holzbranten auf dem eigenen Ricken
fransportiert», sagt Spring. Allzu lange Anlieferwege
seien deshalb unwahrscheinlich gewesen. Unklar ist
auch, wann genau die erste bernische Dorfkéserei wie-
der von der Bildflache verschwand. In der Infobroschi-
re des Milchwirtschaftlichen Museums heisst es, dass
die Kaserei «bis gegen Ende des 19 Jahrhunderts in
Betfrieb» war.

Doch wie war er denn nun, der Kéase, der in Kiesen
hergestellt worden war? «Es handelte sich um einen Hart-
kase, der Ahnlichkeiten mit dem Emmentaler oder dem
Cruyere aufwies», erzahlt Spring. Mit dem Kase, wie er
heute erhdlilich ist, sei jener aus dem Jahr 1815 schon
nur daher nicht vergleichbar, «weil punkio Bakteriologie
noch kaum Wissen vorhanden war». Auch die lager-
und  Transporiméglichkeiten seien stark eingeschrankt
gewesen und die Milchmengen — verglichen mit jenen
im 21. Jahrhundert — relativ klein. Trotzdem weist Spring
nicht ohne Stolz darauf hin: «Es war dieses kleine Kiher-
haus, in dem der weltberihmte Emmentaler Kése vermut-
lich seinen Ursprung hat.»

(aus dem Thuner Tagblatt vom 4. April 2015)

Die Kdserei Urtenen

Kaserei Urtenen 1910



In Jakob Kurz «Die Rechtsamegemeinde Urtenen» steht auf
Seite 141F:

«Auch wenn auf einem Hof nur 6 bis 8 Kiihe gehalten
wurden und die Milchleistung nicht mit der heutigen
zu vergleichen war; so hatte man doch Milch im Uber-
fluss, da es noch keine Talkdsereien gab. ... Die Milch
musste verbuttert oder im eigenen Haushalt konsumiert
werden. Die Butter wurde dem Butterhéndler verkauft
oder auch auf den Markt nach Bern gebracht. An den
Markttagen ging es zu Ross und zu Fuss Bern zu. ... Ein
grosser Teil der Milch aber wurde im eigenen Haushalt
verbraucht. Der Chronist erinnert sich noch, wie bei
seinen Grosseltern zur Vollendung des Mittagessens
eine oder zwei grosse Kacheln voll Milch auf den Tisch
gestellt wurden, die man direkt und gemeinsam von der
Schissel in den Mund ausléffelte. Einige Mass Milch
konnten die Bauvernfrauen an Dorfbewohner verkaufen,
die keine Milchtiere hatten. Aber solche Kunden gab
es wenige.»

Die erste Rechnung Aktiengesellschaft Kaserei Urfenen
von 1872

Aus 125 Jahre Milchwirtschaftlicher Verein SMV (1887
-2012);

«Bis ins 18. Jahrhundert hatte die landwirtschaft in erster Linie
eine selbsiversorgende Funktion, die Bedeutung der Markt-
wirtschaft blieb dagegen bescheiden. In der Schweiz wurde
damals Kase vorwiegend auf den Alpen hergestellt, sei es
durch Sennen oder Kiiher. 1815 erfolgte die Grindung der
ersten Bernischen Dorfkéserei in Kiesen. In der Folge entwi-
ckelten sich die Talkasereien rasant. Bis 188/ sind in der
Schweiz iber 1'000 Talkésereien gegrindet worden. »

Eine Seite aus dem Viehversicherungsrodel von 1945

Der Ausschnitt aus dem Viehversicherungsrodel von 1945
zeigt das viele Bavern damals bloss 1-2 Kihe, andere 30
und mehr hielten. Insgesamt gab es im Mai 1945 42 Hal-
fer mit total 511 Kihen. Heute ist das véllig anders: Bloss
drei Bauern halten noch rund 60 Milchkihe.



Am 13. Oktober 1866 wurde die Kasereigenossenschaft
Urtenen als sogenannter Alpkasereibetrieb mit Hangekessel
gegrindef. Grindungsmitglieder waren 14 Milchlieferan-
fen aus Urtenen und bis zur Eréffnung einer eigenen Késerei
im Jahre 1870 2-3 Bauern aus Mattstetten. Im Juni 1872
erfolgte die Umwandlung der Késereigenossenschaft in
eine Aktiengesellschaft. Es wurden 120 Aktien zu Fr. 100.-
ausgegeben. Der Hittenzins des Kasers betrug Fr. 800.—.

Aus dem Jahre 1878 sind folgende Versammlungsbe-

schlisse Gberliefert:

e liefermilchpreis pro Soum (150 kg) Fr. 19.50 oder per
Kilo 13 Rappen.

e Konsumentenpreis per Mass (12 Liter) 28 Rappen, per
Liter 18,6 Rappen.

e Fuhrldhne: Kasefuhre fir 2 Pferde Fr. 5.—, Holzfuhre pro
Klafter (3 Ster) Fr. 1.—.

1960 wurde die Aktiengesellschaft in eine Genossen-

schaft umgewandelt und die Solidarhaftung eingefihrt.

Cleichzeitig wurde beschlossen die alte Kaserei abzubre-

chen und durch einen Neubau zu ersetzen. Die Baukosten
betrugen Fr. 553'221.05.

=1 Vor mehr als 6O Jahren
hatte Ernst leu die K&serei
Ubernommen, seine Frau
Marlyse leu erinnert sich:
{ / i3 8 «Mein Mann, Emst leu,
‘ ke =8 hat seine lehre als Kaser in
Ernst und Marlyse Leu (2006) Wynigen absolviert. Er kam
nach Urtenen, weil vor ihm schon seit 1919 sein Vater — und
sogar zuvor sein Grossvater, friedrich Hirschi — die Kaserei
gefihrt hatten. 1952 dbemahm mein Mann dann den Be-
frieb. Angefangen haben wir also noch in der alen Késerei.
Mein Mann fihrte den Betrieb und ich wohnte mit den Kin-
dern im ersten Stock. Als Kaser war Ernst Leu selbststéndig,
das heisst, er war nicht von der Késereigenossenschaft an-
gestellt, sondern verkaufte seine Milchprodukte in eigener
Regie auf dem Markt. Der Késereigenossenschaft bezahlte
er einen Pachtzins und den Bauern ihr Milchgeld. Ab und

zu gab es Diskussionen mit den Bauern, ob sie an der gan-

zen Sache nicht zu wenig und der Késer zu viel verdiente.

Am 23. November 1960 wurde mit dem Abbruch der
altlen Kaserei begonnen. Wir waren inzwischen in ein
anderes Haus an der Solothurnstrasse umgezogen. Nun
standen wir am Strassenrand und schauten wehmiitig zu,
wie unser altes Heim innert weniger Stunden zu einem
Trimmerhaufen wurde. Das halbe Dorf hatte sich ebenfalls
eingefunden, um das Spekiakel mitzuerleben.

Mit dem Neubau ging es zigig voran, am 1. November
1961 konnte mein Mann mit der Kaseproduktion wieder be-

ginnen. Die neue Kaserei enthielf auch einen Verkaufsladen,
wo ich unsere Milchprodukte anbieten und verkaufen konnfe.
1969 verliess mein Mann die Kaserei in Urtenen und ging
einer neven beruflichen Beschdiftigung als Experte im K&-
sehandel nach.»

Mit der Jahrtausendwende waren die guten Zeiten der Ka-
serei vorbei. Es wurde keine Milch mehr verarbeitet und
2002 beschloss die Generalversammlung den Verkauf der
liegenschaft. 2011 kam der Verkauf schliesslich zustande
und 2014 wurde noch eine letzte Generalversammlung
einberufen.

Niklaus Bartlome, der letzte Prasident,
schildert die Entwicklung wie folgt:
Rolf Schipbach, Kaser von 1989 -
1994, war der letzte der noch Kdse
herstellte. Bis 1996 war zwar weiter-
hin mit Andreas VWiithrich, ein Késer
I onvwesend und erhielt Milch, fertigte
Niklaus Barflome ~ aber keinen Kdse mehr, sondern nur

noch diverse andere Milchprodukfe
z.B. lieferte er fir die Firma Gautschi AG in Utzendorf die
bekannten Gautschi-Saucen.

In Urtenen wurde ohnehin seit vielen Jahren immer nur halb-
jéhrlich Kase hergestellt. Im Winter erhielten die Kihe vom
1. November an bis Mitte Marz Silofutter. Danach gab es
eine Sperrfrist bis zum 1. Mai, da man mit Milch aus Silofut-
ter keinen Emmentalerkése erstellen konnte. Silomilch wiirde
den Emmentaler bléhen und sprengen, so dass der Kdse
unverkduflich wdre. Aus behandelter Silomilch lassen sich
allenfalls VWeichkése herstellen. Im Winter wurde die Milch
zu verschiedenen Milchprodukten, wie Pastmilch, Butter, Jo-
ghurt, verarbeitet, der Grossteil aber ging in den Konsum.
So konnten die Bauvern auch im Winter ihre Milch in die
Késerei bringen. 1961 wurde mit dem Neubau der Kaserei
auch ein kleiner Verkaufsladen erstellt. Der Kéiser, Ernst Leu,
war 1961 der letzte, der die Kaserei noch auf eigene Rech-
nung befrieb. Als er 1969 die Kaserei verliess, nutze die
Genossenschaft die Gelegenheit und begrindefe mit dem
ndchsten Kaser ein Angestelltenverhdlinis.

Die Késerei vor dem Verkauf



Mit den Jahren jedoch rentierte der Kasereibefrieb immer
weniger. 1992 wurde noch eine Einrichtung zur Produktion
von 500 Litern Pastmilch installiert. Doch es zeigte sich, dass
auch die brigen Einrichtungen zum Teil ernevert werden
mussten, ohne Aussicht, dann wirklich genigend Ertrag zu
erwirtschaften.

Die Nachfrage nach Kase war ohnehin schon rickléufig. So
kam der Augenblick, wo die Genossenschaft erkannte, dass
es auf diese Weise nicht mehr weitergehen konnfe. Daher
beschloss die Genossenschaft Ende 1994 zur Hofabfuhr der

Milch Gberzugehen und die Késeproduktion ganz einzustellen.

Kéiser Rolf Schiipbach bei der Arbeit (Fotos: Peter Blatter)

Das Haus mit ladenlokal und Wohnungen wurde zu einem
recht guten Preis vermietet. Die ehemalige Kasereigenossen-
schaft mutierte somit zu einer Art Liegenschaftsverwaliung. Im
Jahr 2000 wurden die Statuten 2000 entsprechend ange-
passt. Zuscitzlich eéfinete noch eine Pizzaria ihren Betrieb.
Trotzdem hatte der laden daneben immer mehr Mihe, geni-
gend Umsalz zu erzielen. Die Genossenschaft war gezwun-
gen, die Miefe entsprechend nach unfen anzupassen. Zwei
Jahre spdter entschied sich die Genossenschafiversammlung
fir den Verkauf der Liegenschaft; denn fir eine gute Vermie-
fung hdtte Manches renoviert und emeuert werden missen.
Vorerst konnte aber kein Kéufer gefunden werden.

Erst 2011 kam ein Kaulverirag mit der Huki Trading AG (Fri-
schelnsel] zustande und an einer ausserodentlichen General-
versammlung wurde der Verkauf der Liegenschaft beschlossen
und die Liquidation der Kasereigenossenschaft eingeleitet.

Frischelnsel Urtenen-Schonbihl

«Ueli der Beck», «vom Chaser» und «Hofer Metzg» hatten
die Idee: Urtenen-Schanbihl braucht einen Mittelpunkt for
frisches Einkaufen. Aus der Idee entstand die Frische-nsel.
Ueli der Beck erdffnete eine Filiale zu seinem Hauptge-
schaft im Zenfrum, der Mefzger Hofer zog von seinem
laden im Oberdorf in die Frischednsel um und verkauft
nun dort das selbst geschlachtete und verarbeitete Fleisch.
Schliesslich biefet der Chéser als Dritter neu Kase-Speziali-
fafen aus der Schweiz an.

lieferanten aus dem Kanfon Bern sowie aus Urtenen-Schén-
bihl und der Region ergdnzen das Sortiment mit frischem
Gemise und Friichten. Zudem findet man in der Frische-In-
sel saisonale Lleckereien und bodenstandige Kost.
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